
Lunchmenu 
 

 
Deze lichtere voor-, hoofd-, en nagerechten serveren wij 
Van 12.00 uur tot 16.00 uur            € 27,50  
 
 
U kunt uw keuze maken uit: 

 
 
 

Voorgerechten 
 
 
Aspergesalade                 

    kropsla / huisgerookte en gekookte lamsham / asperges /  
    knapperige jonge groentjes / gepocheerd scharrelei /  
    vadouvandressing  
of 
Tonijn & Zalm                 
    tataki van Albacore tonijn / tartaar van rauwe Schotse zalm  
    zoet-zure komkommer / sesamstengel  

of 

Carpaccio 
dun gesneden rundvlees / rucola / pestomayonaise / Parmazaanse 
kaas / pijnboompitten 

of 
Romige aspergesoep 

    Hollandse garnaaltjes / laurierschuim 
 
 
 

  



Hoofdgerechten 
 

 
Vis van de dag 
of 
Limburgse asperges met ambachtelijke beenham      
 scharrelei / nootmuskaat / boterjus / gekookte  
 krielaardappeltjes / peterselie 

of 
Ronde Hoeper lamsstoof 
 van de bout / risi e bisi / pancetta 

of 
“Turfje”                 

biefstukje van de ossenhaas (90 gr.) / haricots verts met  
katenspek / dauphine aardappel / rode wijn-sjalottensaus 

 
  
 
 

Nagerechten 
 
 

Tiramisu    

    limoncello / yoghurtsorbet 
of 
Versfruitsalade      
    passievruchtenroomijs 
of 

In jus d’orange gestoofde rabarber 
    bitterbal van pure chocolade / gefrituurde basilicum 
of 
Huisgemaakt ijs 
   vanilleroomijs / yoghurtsorbet  
   bosbessenroomijs 
  



Kleine (voor)gerechten 
 

 
 

Traditionele Voetangel uiensoep            
    gegratineerd met kaas                 €   8,-    
   
 

Romige aspergesoep                €   8,50 
    Hollandse garnaaltjes en laurierschuim 
 

 
Tonijn & Zalm                         € 11,25    
  tataki van Albacore tonijn / tartaar van rauwe Schotse 
  zalm / zoet-zure komkommer / sesamstengel  

 
 
Kalfstartaar                  € 12,25    
    crème fraîche / kwarteleitje / pizzaatje met 
    knoflookgarnalen 
    
  

Aspergesalade                  € 14,50  

    kropsla / huisgerookte en gekookte lamsham / asperges  
  knapperige jonge groentjes / gepocheerd scharrelei /  
  vadouvandressing  

 
 

Zee & Land                
    gebakken coquilles / aardappel-bloemkool skordalia /  €  15,75  
    kerry dressing / zeekraal cress 
 
 
Kalfszwezerik                €  16,75    
    krokant / gebakken asperges / portjus / appelchips 

 
 
Kalfsvleeskroketten van Van Dobben        €    8,-    
    wit- of bruin brood 
            
 
Boerenomelet                  €    9,-     

    met wit- of Ouderkerks volkoren brood 
  



 
Uitsmijter “De Voetangel”           €     9,- 

   Ouderkerks volkoren / gebakken groenten / 
  ham en eieren / gegratineerd met kaas 

 
Clubsandwich              €  10,- 
    gerookte kipfilet / krokant gebakken spek / 
    kruidensla / tomaat / komkommer / chips / 

    whiskeymayonaise 
 

 

“Voetangelburger “                  € 14,50   
    huisgemaakte hamburger / frites / ceasarsalade 
    
 

Biefstukjes               €  22,- 
    twee biefstukjes van de ossenhaas (180 gr.)  

met brood en jus                                          
 
 

 
 

 

Broodjes 
 
 
 
Witte of bruine foccacia met:   

         
 
“Carpaccio”              €   6,50              
    dun gesneden rundvlees / rucola / pestomayonaise 
  Parmezaanse kaas    

of                 €   6,50 
Asperge-eierssalade               

 beenham / mosterd            
          

 
 
Zwerfkeitje              €   6,50   
   noten-rozijnenbrood / gegratineerde geitenkaas / 
 honing-tijmsaus               

   


